CRIOS

S USTENT
CABERNET SAUVIGNON

VINO ORGANICO

COSECHA 2022

VARIETALES 100% Cabernet Sauvignon
REGION Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza
ELEVACION 980 m.s.n.m. (promedio)

METODO DE COSECHA Manual

ANALITICA ALCOHOL 14,5%
ACIDEZ 5724/l

VINIFICACION Cosecha manual de uvas orgénicas con posterior

despalillado. Fermentacién en tanques de acero

2022 inoxidable con levaduras seleccionadas a temperatu-

CABERNET SAUVIGNON ras de entre 24°y 26°C. Se realiza un remontaje diario
AGRELD - LUJAN DE CUYD muy suave. Maceracion total de 20 dias.

MENDO ARGENTINA
VINO ORGANICO

CRIANZA 7 meses en tanques de acero inoxidable. No pasa por
madera.

NOTAS DE CATA Este vino refleja su tipicidad por medio de aromas a
pimiento morrén cocido y hojas de tomate. En boca se
destacan unos firmes y elegantes taninos y un gran final
que le otorga persistencia. Ademds, posee un leve
toque aterciopelado que le debe a los arcillosos suelos
de Agrelo.

MARIDA]JE Carnes asadas o grilladas, empanadas.
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