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Harvest 2019

Varietals 100% Chardonnay

Region Dominio Gualtallary Estate, Gualtallary (Valle de Uco)

Elevation 1,150 m.a.s.l. (3,770 ft.) average

Harvest Method Hand-harvested

Analytics ALCOHOL 14.2 %
ACIDITY 6.2 g/l

Aging 6 months in medium-toast French oak barrels (100% new).

Winemaking Destemming, maceration in the press with dry ice for 
6 hours. Fermentation in 500-liter (132-US gal) French 
oak barrels. 50% underwent malolactic fermentation. 
Wild yeasts.

Food Pairing Ceviche, octopus, fish, rabbit, pasta with light sauces 
such as spring sauce or cacio e pepe sauce.

Tasting Notes Produced in very limited quantity, this wine was 
fermented and aged in medium-toast French oak 
barrels for 6 months. The result is an elegant and 
complex expression of one of the world's finest grape 
varieties. Subtle fresh notes of apples and pears are 
accompanied by minty notes on the nose. This 
Chardonnay has very good tension and a delicate 
mouth with exceptional balance and length.
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Cosecha 2019

Varietales 100% Chardonnay

Regiones Finca Dominio Gualtallary, Gualtallary (Valle de Uco)

Elevación 1,150 m.s.n.m. (promedio)

Método de cosecha Manual

Analítica ALCOHOL 14.2 %
ACIDEZ 6.2 g/l

Crianza

Vinificación Despalillado, maceración en la prensa con hielo seco 
por 6 horas. Fermentación en barricas de roble francés 
de 500 litros. 50% fermentación maloláctica. Levadu-
ras indígenas.

6 meses en barricas de roble francés de tostado medio 
(100% nuevas).

Maridaje Ceviche, pulpo, pescado, conejo, pastas con salsas 
ligeras como salsa primavera o cacio e pepe.

Notas de cata Producido en cantidades muy limitadas, este vino fue 
fermentado y envejecido en barricas de roble francés de 
tostado medio durante 6 meses. El resultado es una 
expresión elegante y compleja de una de las mejores 
variedades de uva del mundo. Las notas mentoladas en 
nariz acompañan las sutiles notas frescas de manzana y 
pera. Es un Chardonnay de muy buena tensión y delicado 
en boca con un equilibrio y longitud excepcionales.


